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Underlag för produktion och leverans			2024-01-12

Lathund orderöversikt
För att få en veckosammanställning av inkomna måltidsorder för normalkost och dietköket är den här rapporten bra. 
[image: En bild som visar text, skärmbild, programvara, skärm

Automatiskt genererad beskrivning]
[image: En bild som visar text, skärmbild, nummer, linje

Automatiskt genererad beskrivning]
Lathund – Tillagningsanvisning
[image: ]För att skriva ut recept i mängderna som är beställda. 
[image: ]


[image: En bild som visar text

Automatiskt genererad beskrivning]Recepten är beräknade enligt antalet beställda portioner. 


Produktionsunderlag
[image: En bild som visar text, programvara, diagram, nummer

Automatiskt genererad beskrivning]Tänkt att ligga till grund för producerad och skickad mängd (referensportion), visar hur mycket varje avdelning beställt och hur mycket som ska levereras per recept. Tas ut per dag. 
[image: En bild som visar text, skärmbild, nummer, Teckensnitt

Automatiskt genererad beskrivning]

Lathund plocklista artiklar
[image: ]
[image: En bild som visar bord

Automatiskt genererad beskrivning]
Lathund följesedlar artiklar
[image: ]

[image: En bild som visar bord

Automatiskt genererad beskrivning]

Ta ut följesedel för måltidsbeställning
Ta ut följesedlar att sätta på värmeskåpen till avdelningarna varje dag.
[image: En bild som visar text, skärmbild, programvara, skärm

Automatiskt genererad beskrivning]Välj Underlag för produktion och leverans, fliken följesedlar, typ av rapport Följesedel kantin, välj period, välj Rapport Följesedel kantin 2.
[image: En bild som visar text, skärmbild, nummer, Teckensnitt

Automatiskt genererad beskrivning]

Etiketter
Man kan ta ut etiketter från Matilda till kantiner och matlådor. Mer info om detta kommer. 








Beräkna råvarubehov
Gå in på Produktion- råvarubehov- sök råvarubehov och klicka på önskat råvarubehov. 
[image: En bild som visar text, skärmbild, skärm, programvara

Automatiskt genererad beskrivning]
[image: En bild som visar text, skärmbild, skärm, programvara

Automatiskt genererad beskrivning]
Dubbelklicka på önskat råvarubehov

Välj datumintervall och klicka Beräkna. 
[image: En bild som visar text, programvara, Teckensnitt, Webbsida

Automatiskt genererad beskrivning]
Steg 1
[image: En bild som visar text, skärmbild, programvara, nummer

Automatiskt genererad beskrivning]Här visas de neutrala livsmedlen och de dagar de används i matsedeln. Om det finns röda siffror betyder det att livsmedlet inte är kopplat. För att det ska komma med i steg 2 behöver det kopplas. 







Steg 2
I steg 2 visas leverantörens artikel, artikelnummer, beställningsdag och mängd. Här kan man markera ett eller flera livsmedel och välja att tidigare- eller senlägga beställningsdag, samordna leverans vid behov. 
[image: En bild som visar text, skärmbild, programvara, nummer

Automatiskt genererad beskrivning]


Steg 3
I steg 3 ser du en översikt över det som ska beställas. Här ser man även hur stort överskottet blir på produkten och man kan välja att sätta mängden till noll genom att markera livsmedlet och klicka sätt mängden till noll. 
[image: En bild som visar text, skärmbild, programvara, Webbsida

Automatiskt genererad beskrivning]



Skriv ut råvarulista
Gör en utskrift av råvarubehovet/inköpslistan genom att klicka på Skriv ut längs ner i rutan Beräkna råvarubehov (142). Då dyker den här rutan upp. Du kan välja om du vill skriva ut för alla leverantörer eller en enstaka. Du kan också välja om du vill skriva ut okopplade varor

[image: En bild som visar text, skärmbild, programvara, skärm

Automatiskt genererad beskrivning]
[image: En bild som visar text, skärmbild, nummer, Teckensnitt

Automatiskt genererad beskrivning]
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Inkomna bestéllningar per kund liggande

NSC Matsedel 1 Kantin, Matlada, Bricka
Tis 2023-05-23 Lunch
Lunch 1 Fetaostfylld pannbiff med tomatsas och klyftpotatis Lunch 2 Panerad fiskfilé med skarpas och kokt potatis
Kund Lunch 1 Lunch 2
17/4 1
1715 2
19/4 7 8
19/6 3
1917 3 9
19/8 3 7
Total summa per altern: 19 24
Kund Alternativnamn Portionsstorlek Antal Kommentar
17/4 Lunch 1 Normal 1 Malen, Energiberikad
1715 Lunch 1 Normal 1 Energiberikad, EJ skaldjur, Ordination SSK katrinplommon
1715 Lunch 1 Normal 1 Passerad
19/4 Lunch 1 Normal 2 Diabetiker
19/4 Lunch 1 Normal 1 Diabetiker, Malen
19/4 Lunch 1 Normal 1 Laktosfri
19/6 Lunch 1 Normal 1 Laktosfri, Glutenfri
Lunch 1 Normal 1 Malen

19/6
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Ostgratinerad falukorv B

Artikelnr: R230324103054 Antal rec. portioner: 19 Antal atande: 19
Uppglamn: Nacka Ektorps kk Styckvikt: 128 g Totalt: 2.43 kg

Normal
Antal portioner. 19st
Portionsvikt 128029

Volym per port
Portionsstorlek 100%
Vit 2,43kg

5/8/2023 Mandag Lunch

————————
Mingd | Mangdiport
Falukorv skivad 228 kg 120.00 g 2.28 kg
Riven ost 28% 3.80 di 400tsk 15200 g

Fett/Spray 380.00 mg 2000 mg  380.00 mg
Total vik 2.43 ky

Kommentar

Tillagningsanvisning

OSTGRATINERAD FALUKORV Innehaller
Mjolkprotein

1. Lagg korven i smort bleck och stro ver osten Gris

2. Stek till 70 graders innertemperatur pa 120 grader hetluft i ugn.
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Produktionsunderlag per komponent och kund liggande

Tis 2023-05-23 Lunch
Kantin, Matlada, Bricka

Kokt potatis Panerad Fiskfilé Pannbiff med Skarpas Tomatsas
fetaost

Rec.port Vikt (kg) | Rec.port Vikt (kg) Rec.port Vikt (kg) | Rec.port Vikt (kg) Rec.port Vikt (kg) Rec.port Volym (1)

1 0.18 1
2 0.35 2 0.24
8 1.45 8 1.32 7 1.23 8 0.48 % 0.84
3 0.53 3 0.36
9 1.63 9 1.49 3 0.53 9 0.54 3 0.36
7 1.27 7 1.16 3 0.53 7 0.42 3 0.36
24 4.35 24 3.97 19 3.35 24 1.44 19 2.28
Kund Markning Alternativnamn  Portionsstorlek Antal ~Kommentar
19/8 Bjorklund, Barbro Lunch 1 Normal 1 Diabetiker
19/4 Clavhult, Eila Lunch 1 Normal 1 Laktosfri
19/8 Dahlberg, Hans Olof Lunch 1 Normal 1 Energiberikad
1715 Dahlbéck, Inga Lisa Lunch 1 Normal 1 Energiberikad, EJ skaldjur, Ordination SSK katrinplommon
19/6 Eriksson, Laila Lunch 1 Normal 1 Laktosfri, Glutenfri
1

19/4 Grénlund, Erna Lunch 1 Normal Diabetiker
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Plocklista Artiklar

Bestillare Loverantér Loveransdatum
1o Nacka Extorps kok Tis 20230509
107 Ordenhc
"R
Bestillare
Aanel Moline
Referens
Annel Moiin
Lagerplats: <Alla>
Atikeinr Bestalt Kommentar Lovererat
st 10009 2 25
Mellanmoik it @ st
Fimjo it “ st
Smogdsmargarn 6009 28 28t
Yoghurt skogsbar 1 0 st
Ao 105t 30 ast
Leverpaste 2009 ) Tst
tinka 2009 » st
Lingonimpa G60gva 2 st
Rultita 3609 £l 28
Aopleyck Sit » st
Haviegnn 1kg o st
Kaite 5009 s st
AoeisiClrmentn st " f0st
Banan st s 205
Gutkast 19 28t i

0
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Foljesedel artiklar

Kopare a7 Leverantar Foljesedelnt
1917 Ncka EXorps kok 7
o Lev.dstum

Tis 2023.0509

OrderNr
2 i
Ameli Moine Aaneli Molin
[Arikel Artikelnr Kommentar Bestil Belopp)
st 10009 2 23 000
Melanmok it 2 st 4 000
Fimjol 1t “ st s st 000
Smorgésmargain 6009 28 st 23 2t 000
Yoghur skogsbar it 45 st 3 3st 000
Agg 10st 0 108t 4% ast 000
Leverpaste} 2009 £ st 18 15t 000
Skinka 2009 B st 13 st 000
Lingonlimpa grov 660g 22 st a5t ast 000
Rultéita 360g % st 2% 28t 000
Appledryck 5it 2 st 18 15t 000
Haviegnyn 1k ] st 18 st 000

Kaffe 500g 5 st a5 ast 000
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Foljesedel kantin

Kopare Leverantor Foljesedelnr
17/4 Nacka Ektorps kk 628
Lev.datum

Man 2023-06-12

OrderNr
57-K1L

Servering
Nawroz Mubariz Lunch

Alternativnamn Artikel Levererat Kommentar

Hakasson, Gunilla

Lunch 1 Falukorv stekt 1 st Ordination SSK katrinplommon och lingonsylt
Vitkal stuvad 1 st Ordination SSK Katrinplommon och lingonsylt
Kokt potatis 1 st Ordination SSK katrinplommon och lingonsylt

Klemets, Ellisif

Lunch 1 Falukorv stekt 1'st Energiberikad, lingonsylt

Vitkal stuvad
Kokt potatis

st Energiberikad, lingonsylt
st Energiberikad, lingonsylt

Lewin, Gully
Lunch 1 Falukorv stekt 1 st Malen, Energiberikad
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Startsida
Révarubehov:  [varen 2023 0 Aktivera awikande produktionsdag

= () Summerat

Period: 2030522 |5 (20230528 | [F]
Ordermarkning:  (Normalbestalining v (0 Visa eget lagersaldo

Steg 2: Inkop |  Steg 3: Periodoversikt | Steg 4: Skapa order

Vecka:

Lagerplats. Namn Attikelnr
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Révarubehov: Varen 2023

Vecka:

Period: 20230522 | Till: [2023-05-28

Leverantor: <Alla>

Lagerplats: <Alla>

Rapport: M4 Rivarulista - Orderoversikt v

skriv aven ut okopplade

Forandsgranska (%)

Hip () stang (%)
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PRO GREKISK YOGHURT 5KG 601483 51k 50kg 20t

STANDARDMJOLK P 20 3 965 kg 200kg 50 st
VISPGRADDE 40% BAG 10 6910 670 kg 100kg 708t

2023-04-28  Menigo Foodservice

(Artikel Atikelnr Behov Vikiférplkg) Bestalltantal  OrderNr|
Pytt oxkott 2 2.5 kg 406441 5447 kg 50kg 1090 st

Pytt Vegetarisk EKO 2x 2,5 kg 408981 93k 50kg 190t

Rodbetor skivade 9 kg 710344 1089 kg 90ky  130st

Vetemjol EKO SE 6x 2kg 702562 84 kg 120kg 108t

2023-05-01 Menigo Foodservice

Artikel Attikelnr Behov  Vikiforplkg) Bestilltantal  OrderNr|
Chilisas hink 5 kg 900403 201 kg 50kg 50 st
Falukorv skiv fryst SE 2¢ 2,5 kg 900511 2812 kg 50kg 570t
Ketchup 5 kg 900067 4400 g 50kg 108t
Lok gul tamad 6x6 mm 2x2,5 kg 404306 201 kg 50kg 50t
Riven ost 28% 6x 2 kg 213002 201 kg 120kg 205t
‘Senap Dijon hink 1,6 kg 110071 15k 16kg 108t
Smor NS 82% KRAV 1 kg 2015130 187 kg 10kg 190t
Tomat krossad BIB 10 kg 740137 301 kg 10,0kg 40t
Vegetarisk stekkorv 10x 500 403790 303 kg 50kg 708t

Vitpeppar malen EKO GT 6x 540 g 123789 0kg 32kg 0st
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