13. Forvaring

Rutinens syfte dr att krav pd korrekt temperatur uppfylls for att forhindra
att farliga bakterier fordkar sig. Det dr ocksa viktigt att varorna dr rdtt
forslutna och separerade i forvaringen sa att fysiska partiklar,
mikroorganismer, allergener och kemikalier inte hamnar i maten.

Rutinen omfattar all mat som forvaras.

Ansvarig for att rutinen infdrs, foljs och att atgarder gors vid avvikelser

Att gora:
» Allt som forvaras dr vil forslutet, vilket innebér stdngda

forpackningar och vertdckta kérl.
Firdiglagad mat forvaras separerat for att ej kontamineras av ravaror.
Kottravara, ra kyckling och ra fisk forvaras separerat fran andra varor.

Rotfrukter och gronsaker férvaras separerat och anpassat efter
beredning.

Forvaring av livsmedel till allergi- och intoleranskost forvaras
separerat, enligt rutin for allergi- och intoleranskost.

Vid forvaring giller FIFU, det vill sdga forst in - forst ut och inga
livsmedel forvaras pé golv.

Nir livsmedel packas om i andra forvaringskérl sparas mérkningen
fran ursprungsforpackningen. Karlen mérks med datum nér
ompackningen sker och signatur pa den som ansvarar for hanteringen.

Nir férpackningar 6ppnas och forvaras mirks de med 6ppningsdatum.

Egentillverkad mat som forvaras mérks med:
o Matrittens namn eller beteckning
o Ingredienser eller hdnvisning till dokumenterat recept
o Tillagningsdatum
o Signatur pd den som ansvarar for hanteringen
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KOMMUN
Gréans for avvikelse
» Att maten i férvaringen inte dr separerad, vertdckt och méarkt.
» Att temperaturen pé kyl- och frys varor dr varmare dn anvisad
forvaringstemperatur.
Atgird vid avvikelse
» Om mat i forvaring ej dr separerad, §vertdckt eller mérkt kasseras den
mat som kan vara kontaminerad.
» Om kylvaror &r f6r varma:
o  Mit kdrntemperaturer p& kylvaran och 6verstiger den inte
grins for avvikelse flyttas varan till fungerande kyl.
o Vidrmebehandla kylvaran omgdende enligt rutin for
virmebehandling.
o Kassera kylvaran.
o Kontakta kylreparator.
» Om frysvaror dr for varma:

o Kassera frysvaror om de &r helt tinade, det vill sdga varornas
temperatur dverskrider kylforvaringsanvisning.

o Virmebehandla omgaende enligt rutin f6r virmebehandling
halvtinade frysvaror, det vill sdga frysvarornas temperatur dr
inte varmare #n dess kylforvaringsanvisning.

Brod kan frysas om.
Kontakta frysreparator.
Dokumentation
Ange hur ofta dokumentation av kyl- och frysforvaringstemperatur sker;
1 gang per vecka
Om maten i forvaringen ej dr separerad, évertdckt eller mérkt
dokumenteras det pa blankett for avvikelsehantering.
Om maten i kyl- eller frysforvaringen &r for varm dokumenteras pé
Jjournal for temperaturkontroll av kylforvaring och journal for
temperaturkontroll av frysforvaring.
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Livsmedel med passerad sista forbrukningsdag och passerad bést-
fore-datum kasseras. Undantag 4r mejeriprodukter om de forvarats
kallare n +8°C och i obruten forpackning. Dessa konsumeras
omgaende efter bast-fore-datumet passerat.

Lufttemperaturen i kyl och frys mits genom att dagligen kontrollera
utrustningens termometer.

Lufttemperaturen i kyl och frys méts med extern termometer och nér
detta genomfors sker avstdmning att kyl och frys egna termometrar
visar samma resultat som den externa termometern.

Den kylvara som kréver den kallaste kyltemperaturen styr
temperaturen i kylen.

Forvaringstemperaturer:

for farsk fisk och skaldjur +2°C eller kallare

for ratt kott +4°C eller kallare

for mat som kylforvaras efter beredning +8°C eller kallare

for beredda gronsaker, mejeriprodukter mm +8°C eller kallare
for fryst mat -18°C eller kallare

O O O O

Rengor termometerns insticksgivare fore och efter varje métning.

Ange hur ofta kontroll med extern termometer sker av
lufttemperaturen i kyl och frys:

1 gang per manad

Det forvaras inte mer varor i frysen dn att temperaturkravet kan hallas
pé livsmedlets yta.

Det fryses inte in mer mat at gdngen dn att eventuell infrysnings-
funktion snabbt kan frysa in maten.

Frys storre dn 10 M? har automatisk registrering av temperaturen.

Upptining av frysvaror, med undantag av bréd, sker sé att livsmedlets
yttemperartur ej Gverstiger den anvisade kylforvaringstemperaturen.

Vid misstanke om att maten dr kontaminerad kasseras den.
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